IX FEIRA NACIONAL DA OLIVICULTURA
4,5 e 6 de Setembro de 2009

NORMAS CONCURSO NACIONAL DO AZEITE
INTRODUGAO

Em Setembro de 2007 teve lugar a VIII edicdo da Feira Nacional da Olivicultura em Campo Maior.

Tal como em anos anteriores, a Comissdo Organizadora procurou fazer um balanco pratico e realista do
evento e para tal ouviu os participantes: Olivicultores, Industriais, Comerciantes e Fabricantes de diversos
factores de produgao, Técnicos, Produtores e Embaladores de Azeite, Publico.

A conclusdo final foi de que, mais uma vez, a FNO 2007 em Campo Maior, valeu a pena, foi um éxito,
porque correspondeu aos interesses dos mais directamente interessados na olivicultura e oleicultura nas
suas diferentes vertentes.

Cabe aqui referir quao participadas e apreciadas foram as jornadas técnicas, pela oportunidade e qualidade
dos temas abordados e quao participado e considerado foi o Concurso Nacional do Azeite.

Porque assim foi, a Camara Municipal de Campo Maior e toda a Comissao Organizadora, na sessao de
encerramento da VIII FNO assumiram publicamente a responsabilidade de promover em 2009 a IX edicao
da FNO, em Campo Maior.

E no quadro dessa decisdao que aqui estamos a lancar o Concurso Nacional do Azeite, com o objectivo de,
mais uma vez, darmos o nosso contributo para a promogao e divulgacdao dos melhores azeites das diferentes
regides, dos melhores azeites de Portugal.

Em anos anteriores fez-se a colheita de amostras no més de Junho. Ouvidos pareceres de muitos
concorrentes entendeu-se antecipar esse procedimento, conforme se expressa no regulamento que se
segue.

A Comissao Organizadora e a Camara de Campo Maior manifestam antecipadamente a sua satisfagdo
perante os senhores produtores e embaladores que vierem a participar no concurso, pois isso € prova da
alta qualidade do azeite que produzem.

REGULAMENTO
Regides
a) Tras-os-Montes

Inclui os distritos de Braganca e de Vila Real. Agrega os concelhos dos distritos da Guarda e Viseu que
confinam com o Rio Douro.

b) Beira Interior

Inclui os distritos de Castelo Branco, Guarda e Viseu, excluidos destes Ultimos os concelhos pertencentes a
zona anterior.

¢) Ribatejo

Inclui o distrito de Santarém

Agrega os distritos de Leiria e Lisboa

d) Alentejo

Inclui os distritos de Beja, Evora e Portalegre.

Agrega os distritos de Faro e Setubal.

Condicoes

O concurso por cada uma das regides atras citadas s6 se efectuara se houver um minimo de trés
concorrentes por regido, isto &, na regido em que se candidatarem menos de trés concorrentes o concurso
dessa regido ndo se efectuara.

Em tal caso, os concorrentes dessas regides poderao ser considerados para efeitos do Concurso Nacional,
comprometendo-se a Comissdo Organizadora a contactar o concorrente, ouvir e respeitar a sua opinidao. No
caso de eventual desisténcia o concorrente recebera a importancia inicialmente paga.
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Concorrentes
1 — Serao admitidos a este Concurso:

Individuos que explorem directamente Olivais ou Lagares; Cooperativas e outras Associacoes de Produtores;
e Armazenistas — Embaladores.

2 — Os produtores que explorem directamente Olivais, donos de exploracao de Lagares, Cooperativas ou
outras Associaces de Produtores, deverao possuir pelo menos 5.000 litros de azeite de caracteristicas iguais
a daquele com que concorre.

3 — Aos armazenistas — embaladores apenas se exige que se encontrem no gozo dos seus direitos.

Inscricoes

As inscricoes para este Concurso deverdao ser efectuadas até 31 de Marco de 2009 e enviadas para:
Secretariado da IX Feira Nacional da Olivicultura — Campo Maior

Praca da Republica - Apartado 55

7370 - 954 Campo Maior

O Secretariado declara a sua disponibilidade para prestar quaisquer esclarecimentos pelo telefone
268699510 ou pelo e-mail: fno@cm-campo-maior.pt

Boletins de Inscricao

1 — Havera dois tipos de Boletins de Inscricdo: um para os armazenistas — embaladores e outro para os
produtores.

2 — Os Boletins de Inscricao destinados a individuos que explorem Olivais ou Lagares, Cooperativas ou
outras Associacoes de Produtores deverdo indicar o local onde podera ser colhida a amostra com que
concorrem.

O Boletim de Inscricao serd acompanhado da importancia de € 150,00 (inclui IVA), para fazer face a
despesas do Concurso: colheita de amostras, analises e provas inerentes.

3 — Os Boletins de Inscricao destinados a armazenistas — embaladores deverdo indicar a marca do azeite a
que respeitam e ser acompanhados da importancia de € 175,00 (inclui IVA), para fazer face a despesas
inerentes ao Concurso, a compra de amostras no mercado e a deslocacdes que isso implica.

4 — Todos os concorrentes, produtores, produtores — embaladores e armazenistas — embaladores, so
poderdo apresentar a concurso uma Unica amostra.

5 — A colheita de amostras na producdo e a aquisicdo de amostras dos azeites pré embalados é da
responsabilidade da Comissdo organizadora que procurara recolher todas as amostras no prazo que decorre
de 07/04/09 a 24/04/09.

Aceitagao das amostras

De todos os azeites (independentemente do tipo) apenas serdo aceites a concurso 0os que cumpram com as
especificagbes constantes do Jornal Oficial da Unido Europeia, de 13 de Novembro de 2003, relativas a
avaliacdo organoléptica para azeite virgem extra e que correspondem a um valor nulo para a mediana dos
defeitos e um valor positivo para a mediana do frutado.

As amostras para laboratdrio serdo identificadas com um cddigo conhecido apenas da Organizagdo, que s
sera desvendado no momento da entrega dos prémios.
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Classificacdo dos azeites

A classificacdo final dos lotes seleccionados serd feita a partir da notacao total das caracteristicas
organolépticas constantes da folha de avaliacdo sensorial em anexo (Anexo 1). Em caso de empate pela
pontuacdo organoléptica, dentro de cada modalidade de concurso, a melhor classificacao sera atribuida ao
menor grau de acidez, em percentagem de acido oleico e, subsistindo o empate, ao menor indice de
perdxido, em meq 02/kg de azeite.

A genuinidade dos azeites com direito a prémio sera testada pelas determinacdes dos teores de esterdis
individuais e totais, eritrodiol+uvaol e 3,5 - estigmastadieno.

As andlises aos azeites serdo efectuadas no Laboratério de Estudos Técnicos do Instituto Superior de
Agronomia.

Resultados do Concurso

Os resultados do concurso serao declarados na sessao inaugural da Feira e a entrega de prémios far-se-a na
sessao solene de encerramento da FNO.

Jari

O juri do concurso é composto por representantes de:
- Conselho Oleicola Internacional

- Instituto Superior de Agronomia

- Casa do Azeite

- Comissao Organizadora

- Governador Civil

- Camara Municipal de Campo Maior

As decisdes do Juri serao definitivas e inapelaveis.

Prémios
Serdo atribuidos os prémios seguintes:
- 10, 20 e 30 prémio para azeites de producdo por cada uma das regioes eventualmente concorrentes.

- Serdo, igualmente, atribuidos um 1°, 2° e 3° prémio, aos melhores Azeites Nacionais, prémios que
naturalmente resultardo da apreciacdo de todos os azeites concorrentes, provenientes da producao.

- Serdo também atribuidos um 10, 2° e 39 prémio, com caracter Nacional, aos azeites concorrentes de
proveniéncia dos embaladores.

Publicidade

O Secretariado da IX Feira Nacional da Olivicultura de Campo Maior dara conhecimento publico do resultado
do Concurso podendo os concorrentes fazé-lo igualmente, colocando nos rétulos das suas embalagens, os
autocolantes cedidos pela comissao organizadora, respeitadas as disposicoes legais.
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ANEXO |

UNIVERSIDADE TECNICA DE LISBOA

INSTITUTO SUPERIOR DE AGRONOMIA
LABORATORIO DE ESTUDOS TECNICOS

CONCURSO NACIONAL DE AZEITE VIRGEM EXTRA
IX Feira Nacional da Olivicultura
Campanha 2008-2009

FOLHA DE AVALIACAO SENSORIAL

Cadigo de identificagdo da amostra

Cadigo de identificacéo do provador

Data

Sensacges olfactivas (maximo 35 pontos)

Frutado de azeitona (0 — 7)

QOutros frutos (0 — 3)

Verde (erval/folha) (0 — 2)

Outras sensacdes positivas (0 — 3)

Harmonia ) (0 - 20)

Sub-total (1)

Sensacdes gustativas - retronasais (maximo 45 pontos)

Frutado de azeitona (0 - 10)

Doce (0 - 4)

Amargo (0 —3)

Picante (0 — 3)

Verde (erva/folha) (0 — 2)

Outras sensag0es positivas (0 - 3)

Harmonia ' (0 — 20)

Sub-total (2)

Sensacao final olfacto - gustativa (maximo 20 pontos)

Complexidade © (0 — 10)

Persisténcia (0 — 10)

Sub-total (3)

NOTA FINAL (1+2+3)

(1) A harmonia aumenta com o equilibrio entre os atributos.

(2) A complexidade aumenta com o numero e a intensidade dos cheiros e sabores.
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